
PLONGEUR.EUSE
 

NETTOYER LA VAISSELLE PENDANT ET
APRÈS LES REPAS; 

S’ASSURER QU’IL Y AIT LA VAISSELLE ET

L’ÉQUIPEMENT DISPONIBLE POUR LES

CUISNIERS.ÈRES; 

RANGER LA VAISSELLE PROPRE; 

VOIR À LA PROPRETÉ DE LA CUISINE ET

DES SALLES DE LA CAFÉTÉRIA; 

TOUTE AUTRE TÂCHE DEMANDÉE PAR

LA DIRECTION.  

TÂCHES PRINCIPALES : 

EXCELLENT SERVICE À LA CLIENTÈLE; 

CAPACITÉ D’ADAPTATION; 

DYNAMISME ET JOVIALITÉ; 

SENS DE L’ORGANISATION ET

AUTONOMIE; 

ESPRIT D’ÉQUIPE ET SENS DE

L’INITIATIVE; 

RIGUEUR DANS SON TRAVAIL; 

GRANDE POLYVALENCE; 

CAPACITÉ À COMMUNIQUER EN

FRANÇAIS ET EN ANGLAIS EST UN

ATOUT. 

QUALIFICATIONS ET EXIGENCES REQUISES : 

SOUS LA SUPERVISION DE LA DIRECTION ET DE LA RESPONSABLE DE LA CUISINE, LE/LA
PLONGEUR.EUSE DEVRA EFFECTUER LES TÂCHES MENTIONNÉES CI-BAS.  


