
+1-819-457-4040
rh@aireaubois.com
aireaubois.com
32 ch. Base de Plein Air, 
Denholm QC, J8N 9P6

NOUS EMBAUCHONS!
CUISINIER / CUISINIÈRE

Relevant du responsable de la cuisine, le/la cuisinière est
responsable de préparer des repas et faire cuire des aliments à
partir des recettes et des menus établis.

SALAIRE: À DISCUTER
Emploi d'été
8-10 semaines
Date de début juin 2023

SOUMETTRE SA
CANDIDATURE
rh@aireaubois.com

CONTACT

TÂCHES PRINCIPALES

Prévoir les articles nécessaires au bon déroulement de son travail.
Préparer, assaisonner et conditionner par des méthodes
appropriées les viandes, poissons, légumes, desserts et autres
aliments.
Cuire de façon appropriée les divers aliments.
Élaborer et finir les sauces, les potages, les garnitures.
Préparer les mets froids.
Peut préparer les petits déjeuners.
Monter les assiettes selon les normes et les directives
communiquées.
Veiller à l’application des normes d’hygiène, de salubrité, de santé
et de sécurité au travail.
Voir à la propreté des lieux et de l’équipement utilisé.
Participer à la prise d'inventaire.

QUALIFICATIONS ET EXIGENCES REQUISES 

Connaissance des normes de salubrité alimentaire;
Bonnes pratiques de travail sécuritaire;
Formation en cuisine d’établissement ou expérience
équivalente;
Connaissance du milieu des cafétérias est un atout;
Formation en hygiène et salubrité;
Être ponctuel.le, responsable et organisé.e
Apprécier le travail d’équipe

La Base de plein air Air-Eau-Bois remercie à l’avance les
personnes qui soumettront leur candidature, en les
informant qu’elle ne communiquera qu’avec les personnes
retenues pour le processus d’entrevues.

AUTRES

Respecter les règles et normes de la Base de Plein Air Air-Eau-
Bois.
S’assurer du respect des consignes de santé et de sécurité et
porter les équipements de protection individuelle appropriés.
S’assurer d’utiliser les équipements de protection individuelle et les
entretenir selon les recommandations.
Promouvoir l’image de l’organisation.


